RESTAURANTE Y SALONES CONDESTABLE

MENUS ESPECIALES COMIDAS Y CENAS DE EMPRESA 2011
PzA. DEL PADRE ANTONIO, 1 (SALONES) Y HORNO DE CONTADOR, 11 (RESTAURANTE Y CAFETRIA)

EN EL CENTRO DEL CASCO HISTORICA DE UBEDA (JAEN
RESERVAS: 953 750 278 -953 753 807 - 649 851 940

E-mail: ubeda@condestable.net; www.condestable.net

MINUTA N° c1 MINUTA N° ¢2 MINUTA N° c3 MINUTA N° c4
ENTRADAS ENTRADAS ENTRADAS ENTRADAS
Jamon de bodega

Queso puro de oveja
Cafia de lomo
Croquetas “Condestable”

PRIMER PLATO
Lomos de lubina con ajada
andaluza

SEGUNDO PLATO
Codillo de lechon ibérico al
horno

POSTRES
Pudin al caramelo con nata y
virutas de chocolate

PRECIO: 29,00 €
(Iva no incluido)

Jamon de bodega
Queso puro de oveja
Cana de lomo
Croquetas “Condestable”
Asadillo de pimientos rojos
Patatas a la inglesa

PRIMER PLATO
Rape en crema de bogavante

SEGUNDO PLATO
Solomillo ibérico al grill con
guarnicién

POSTRES
Flan de la casa con nata

PRECIO:27,50 €
(Iva no incluido)

Jamon bodega reserva
Queso puro de oveja
Croquetas “Condestable”
Datiles con bacon
Almendras fritas
Aceitunas de la zona

PRIMER PLATO
Ensalada de perdiz

SEGUNDO PLATO
Entrecot de ternera con
daditos de patatas al orégano

POSTRES
Tarta de la casa

PRECIO: 30,00 €
(lva no incluido)

Aceitunas de la zona
Jamoén ibérico de Jabugo
Queso puro de oveja
Croquetas “Condestable”
Paté de perdiz
Datiles con bagén

PRIMER PLATO
Bacalao al horno con gulas
del norte
- Sorbete de limén al cava-

SEGUNDO PLATO
Medallones de solomillo en
salsa de paté de perdiz

POSTRES
Profiteroles con chocolate.

PRECIO:33,00 €

(lva no incluido)
MINUTA N° ¢5 MINUTA N° c6 MINUTA N° ¢7 MINUTA N° c8
A 'tENTRéL\ RAS ENE DA AceiEﬂZngg gszona ENTRADAS
celunas ae la zona - Aceitunas de la zona i
Almendras fritas Jamon de bodega reserva Jamon de bodega Agpitunas de la zona
Surtido de ibéricos con queso Paté de perdiz Lomo embuchado Orly de gambas
puro de oveja

Paté de perdiz
Croquetas “Condestable”
Piruletas de Langostinos

Datiles con Bacon

PRIMER PLATO
Esparragos de Bedmar a dos
salsas

SEGUNDO PLATO
Presa de lechon ibérico al
aroma de tomillo

POSTRES

Tulipa de queso fresco y
nueces endulzadas con miel

PRECIO: 35,00 €

Gamba blanca cocida
Croquetas “Condestable”
Bocaditos de bacalao
Piruletas de Langostinos
Lomo de orza

PRIMER PLATO
Salmorejo con huevo duro y
virutas de ibérico

SEGUNDO PLATO

Pierna o paletilla de cabrito al
horno patatas panadera

POSTRES
Torrijas de la casa endulzadas
con miel

(Iva no incluido)

PRECIO: 37,00 €
(Iva no incluido)

Queso puro de oveja
Paté de perdiz
Détiles con bacon
Croquetas “Condestable”
Pulpo a la gallega

PRIMER PLATO
Combinado de mariscos en
cama de lechuga
- Sorbete de mandarina -

SEGUNDO PLATO
Solomillo de lechén ibérico al
grill con guarnicién

POSTRES
Tarta de Tiramisu

PRECIO: 40,00 €

Jamodn de bodega
Caria de lomo reserva
Queso puro de oveja

Paté ibérico de Jabugo

Almendras fritas

Croquetas “Condestable”
Détiles con Bacon

PRIMER PLATO

Solomillo de lechén
aromatizado con tomillo

POSTRES
Pudin al caramelo

PRECIO: 22,00 €

(Iva no incluido)

(lva no incluido)

BEBIDAS: CERVEZA, AGUA MINERAL, REFRESCOS, ZUMOS,
BODEGA: VINOS DE RUEDA (ALBORADA) Y RIBERA DEL DUERO ROBLE (CASTILLO DE LANDA)
COPA DE CAVA O SIDRA

TODAS LAS CENAS PODRAN DISPONER CON UN DESCUENTO EN COPAS DE UN 15%
BARRA LIBRE (1 HORA)= 8 € (8% DE IVA NO INCLUIDO)

S1 ALGUNO DE ESTOS MENUS NO ES DE SU AGRADO PIDANOS PRESUPUESTOS SIN COMPROMISO
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